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僑光科大 2026 校園徵才活動(就業×實習) 廠商基本資料表 

公司基本資料 

企 業 名 稱 
史密斯華倫斯基餐飲股份

有限公司 
企 業 L O G O 

 

統 一 編 號 50799970 員 工 人 數 60 人 

官 方 網 站 Smith&Wollensky 

人才招募網站 104-人力銀行 Smith&Wollensky 

永 續 報 告 書 
□有，網址：「永續報告書」或「企業社會責任報告書」網址 

◼無 

企 業 地 址 台北市信義區松智路 17號 47樓(微風南山) 

公 司 簡 介 

牛排是 Smith & Wollensky 的的核心價值，我們致力於提供顧客品質最好的美國

牛排，超過 40 年正宗美式乾式熟成技術，多年傳統且嚴謹的熟成手續，乾式熟

成室的品質監控與餐廳手工現切的牛排，都將讓顧客擁有最棒的牛排體驗。 

保險與福利制度 

1. 保險：■勞工保險 ■勞工職業災害保險 ■全民健康保險 ■勞工退休金提撥 

2. 住宿：■無 □免費提供 □付費提供，每月      元 

3. 伙食：□無 ■免費提供(於上班日提供) □付費提供，每餐      元 

4. 交通津貼：■無 □免費提供 □付費提供，每月      元 

5. 其他公司福利：集團內餐廳用餐員工折扣、定期公司及部門聚餐、三節紅包 

6. 其它福利:正職員工-薪資依績效調整,良好表現者得到相對的獎勵 

實習職缺 

項次 職務名稱 職務內容 人數 薪資待遇 
工作 

地區 

1 外場實習生 

1.負責跑單、送餐及聯繫內外場等工作。 

2.負責收拾碗盤與清理環境。  

3.提供顧客之接待與需求服務 

4.進行簡易飲品之製作，如：咖啡或茶等。 

5.維持工作環境之整潔。 

2 32,000 台北 

2 內場實習生 

1.負責洗、剝、削、切各種食材，以完成烹飪的前置

工作。 

2.依據食譜準備相關的食材，協助廚師測量食材的容

量與重量。 

3.根據顧客的點單進行烹調  

4.維持工作區域和設備的清潔以及保養  

5.確保所負責類別的食品均符合衛生管理 

6.協助庫存管理並填寫廚房相關表格及落實公司政策 

2 32,000 台北 

 

https://smithandwollensky.com.tw/zh_TW/about
https://www.104.com.tw/company/1a2x6bklfq?jobsource=google
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僑光科大 2026 校園徵才活動(就業×實習) 廠商基本資料表 

公司基本資料 

企 業 名 稱 
台中華倫斯基股份有限公

司  
企 業 L O G O 

 

統 一 編 號 94051662 員 工 人 數 60 人 

官 方 網 站 Smith&Wollensky 

人才招募網站 104-人力銀行 Smith&Wollensky 

永 續 報 告 書 
□有，網址：「永續報告書」或「企業社會責任報告書」網址 

◼無 

企 業 地 址 台中市西屯區朝富路 213 號 34 樓(CBD 時代廣場) 

公 司 簡 介 

牛排是 Smith & Wollensky 的的核心價值，我們致力於提供顧客品質最好的美國

牛排，超過 40 年正宗美式乾式熟成技術，多年傳統且嚴謹的熟成手續，乾式熟

成室的品質監控與餐廳手工現切的牛排，都將讓顧客擁有最棒的牛排體驗。 

保險與福利制度 

1. 保險：￭勞工保險 ￭勞工職業災害保險 ￭全民健康保險 ￭勞工退休金提撥 

2. 住宿：￭無 □免費提供 □付費提供，每月_____元 

3. 伙食：□無 ￭免費提供(於上班工作日提供) □付費提供，每餐_____元 

4. 交通津貼：￭無 □免費提供 □付費提供，每月_____元 

5. 其他公司福利：集團內餐廳用餐員工折扣、定期公司及部門聚餐、三節紅包 

6. 其它福利:正職-薪資依績效調整,良好表現者得到相對的獎勵 

實習職缺 

項次 職務名稱 職務內容 人數 薪資待遇 
工作 

地區 

1 外場實習生 

1.負責跑單、送餐及聯繫內外場等工作。 

2.負責收拾碗盤與清理環境。  

3.提供顧客之接待與需求服務 

4.進行簡易飲品之製作，如：咖啡或茶等。 

5.維持工作環境之整潔。 

2 32,000 台中 

2 內場實習生 

1.負責洗、剝、削、切各種食材，以完成烹飪的前置工

作。 

2.依據食譜準備相關的食材，協助廚師測量食材的容量與

重量。 

3.根據顧客的點單進行烹調  

4.維持工作區域和設備的清潔以及保養  

5.確保所負責類別的食品均符合衛生管理 

6.協助庫存管理並填寫廚房相關表格及落實公司政策 

2 32,000 台中 

https://smithandwollensky.com.tw/zh_TW/about
https://www.104.com.tw/company/1a2x6bklfq?jobsource=google
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僑光科大 2026 校園徵才活動(就業×實習) 廠商基本資料表 

公司基本資料 

企 業 名 稱 史華格餐飲股份有限公司 企 業 L O G O 
 

統 一 編 號 89139323 員 工 人 數 25 人 

官 方 網 站 S&W Grill 

人 才 招 募 網 站 104 S&W Grill 

永 續 報 告 書 
□有，網址：「永續報告書」或「企業社會責任報告書」網址 

◼無 

企 業 地 址 台北市信義區忠孝東路五段 68 號 4 樓(微風信義) 

公 司 簡 介 

S&W Grill 為經典美國牛排館 Smith & Wollensky 推出的全新副品牌。以 Grill 

為核心手法，結合創新與經典元素，打造更豐富、更多層次的美式料理體驗。S&W 

Grill 以現代感重新詮釋美式餐桌，突破傳統美式餐廳框架，呈現精緻但親切、

創新又舒適的用餐新風格。 

保險與福利制度 

1. 保險：￭勞工保險 ￭勞工職業災害保險 ￭全民健康保險 ￭勞工退休金提撥 

2. 住宿：￭無 □免費提供 □付費提供，每月_____元 

3. 伙食：□無 ￭免費提供(於上班工作日提供) □付費提供，每餐_____元 

4. 交通津貼：￭無 □免費提供 □付費提供，每月_____元 

5. 其他公司福利：集團內餐廳用餐員工折扣、定期公司及部門聚餐、三節紅包 

6. 其它福利:正職-薪資依績效調整,良好表現者得到相對的獎勵 

實習職缺 

項次 職務名稱 職務內容 人數 
薪資 

待遇 

工作 

地區 

1 
外場實習

生 

1.負責跑單、送餐及聯繫內外場等工作。 

2.負責收拾碗盤與清理環境。  

3.提供顧客之接待與需求服務 

4.進行簡易飲品之製作，如：咖啡或茶等。 

5.維持工作環境之整潔。 

2 32,000 台北 

2 
內場實習

生 

1.負責洗、剝、削、切各種食材，以完成烹飪的前置工作。 

2.依據食譜準備相關的食材，協助廚師測量食材的容量與重量。 

3.根據顧客的點單進行烹調  

4.維持工作區域和設備的清潔以及保養  

5.確保所負責類別的食品均符合衛生管理 

6.協助庫存管理並填寫廚房相關表格及落實公司政策 

2 32,000 台北 

 

https://www.facebook.com/swbutchersshop/?locale=zh_TW
https://www.104.com.tw/company/1a2x6bklfq?jobsource=google
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僑光科大 2026 校園徵才活動(就業×實習) 廠商基本資料表 

公司基本資料 

企 業 名 稱 天海廚股份有限公司 企 業 L O G O 

 

統 一 編 號 83408898 員 工 人 數 30 人 

官 方 網 站 SEA TO SKY 

人才招募網站 104 SEA TO SKY 

永 續 報 告 書 
□有，網址：「永續報告書」或「企業社會責任報告書」網址 

◼無 

企 業 地 址 台北市信義區忠孝東路五段 68 號 47 樓(微風信義) 

公 司 簡 介 

''SEA TO SKY-Seafood & Bar''為 S&W Taipei 集團旗下品牌，位於捷運市政府站旁

「微風信義百貨 47 樓」，以當代料理風格為主，主打多國海鮮、頂級牛排、戶外

101 夜景酒吧，精緻細膩的餐飲服務，創造新型態高空餐酒體驗。 

保險與福利制度 

1. 保險：￭勞工保險 ￭勞工職業災害保險 ￭全民健康保險 ￭勞工退休金提撥 

2. 住宿：￭無 □免費提供 □付費提供，每月_____元 

3. 伙食：□無 ￭免費提供(於上班工作日提供) □付費提供，每餐_____元 

4. 交通津貼：￭無 □免費提供 □付費提供，每月_____元 

5. 其他公司福利：集團內餐廳用餐員工折扣、定期公司及部門聚餐、三節紅包 

6. 其它福利:正職-薪資依績效調整,良好表現者得到相對的獎勵 

實習職缺 

項次 職務名稱 職務內容 人數 薪資待遇 
工作 

地區 

1 外場實習生 

1.負責跑單、送餐及聯繫內外場等工作。 

2.負責收拾碗盤與清理環境。  

3.提供顧客之接待與需求服務 

4.進行簡易飲品之製作，如：咖啡或茶等。 

5.維持工作環境之整潔。 

2 32,000 台北 

2 內場實習生 

1.負責洗、剝、削、切各種食材，以完成烹飪的前置工作。 

2.依據食譜準備相關的食材，協助廚師測量食材的容量與重

量。 

3.根據顧客的點單進行烹調  

4.維持工作區域和設備的清潔以及保養  

5.確保所負責類別的食品均符合衛生管理 

6.協助庫存管理並填寫廚房相關表格及落實公司政策 

2 32,000 台北 

 

https://seatosky.com.tw/zh
https://www.104.com.tw/company/1a2x6blfbc?jobsource=google
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